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Restaurant ZEIT|GEIST 

 

Der perfekte Auftakt: Unsere Aperitifs 

 

Bevor wir Sie auf unsere kulinarische Reise entführen, laden wir Sie ein, einen Moment 

innezuhalten. Ein Aperitif ist mehr als nur ein Getränk. Er ist das Signal an die Sinne, dass der 

Genuss nun beginnt. 

 

Ob spritzig-elegant, herb-erfrischend oder ein alkoholfreies Spiel mit feinen Botanicals – 

Wählen Sie den passenden Begleiter für die ersten anregenden Gespräche des Abends. 

 

Haus Aperitif  

Empfehlung des Tages 

8,50€ 

 

Nobile Blanc | brut  

Markgräfler Winzer EG 

8€ 

 

Japanese Refreshment  

Yuzu | Sake 

10€ 

 

Edelmann Rose alkoholfrei  

Durbacher Winzer EG 

7€ 

 

Alkoholfreie Gin-Lavendel Alternative  

8,50€ 

 

Théophile Blanc Champagner | brut  

Louis Roederer, Reims 

14€ 

 

Théophile Rosé Champagner | brut  

Louis Roederer, Reims 

15€ 

 

Vermut 

Catalonien, Sapien 

7,50€ 



Restaurant ZEIT|GEIST 

 

Ein Erlebnis für die Sinne: Unser Überraschungsmenü 

Manchmal sind die schönsten Momente jene,  

in denen man einfach loslassen und genießen darf. 

Unsere Küche lebt von der Leidenschaft für das Unerwartete,  

von der Frische des Marktes und der Inspiration des Augenblicks. 

Statt sich durch die Karte zu blättern, laden wir Sie ein, uns blind zu vertrauen.  

Wir haben für Sie eine kulinarische Komposition zusammengestellt,  

die das Beste der Saison in den Mittelpunkt rückt –  

handverlesen, kreativ und meisterhaft aufeinander abgestimmt. 

 

Wählen Sie Ihre Intensität: 

• Der kleine Auszug (4 Gänge) Ein perfekter Einstieg, um unsere Handschrift 

kennenzulernen. Eine feine Balance aus Texturen und Aromen. 

 

• Die goldene Mitte (6 Gänge) Für Genießer, die tiefer in unsere kulinarische Welt 

eintauchen möchten. Eine Reise durch verschiedene Geschmacksfacetten. 

 

• Das volle Erlebnis (8 Gänge) Die ultimative Hingabe an den Genuss. Wir zeigen Ihnen das 

gesamte Spektrum unseres Könnens – ein Abend füllendes Fest für alle Sinne. 

 

Lehnen Sie sich zurück. Erzählen Sie uns nur von Ihren Allergien oder 

Unverträglichkeiten – den Rest erledigen wir. Lassen Sie sich von uns verzaubern. 

 

Unser Überraschungsmenü 

 

4 Gang 80€ 

Weinreise 4 Gang 36€ 

 

6 Gang 99€ 

Weinreise 6 Gang 54€ 

 

8 Gang 119€ 

Weinreise 8 Gang 72€ 
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Vorspeisen & Zwischengänge 

 

Frühlingssalat mit Radieschen, Balsamico & Walnüssen 

14 € 

 

Wildkräutersalat mit karamellisierten Ziegenkäse & Feigenkompott 

20 € 

 

Rote Bete Carpaccio mit Zitrone, Sellerie & Wasabicreme 

16 € 

 

Roh mariniertes Lachsfilet mit Zitronengras Vinaigrette, Wildkräuter & Ingwer 

24 € 

 

Pfifferlings Cremesuppe mit glasierten Pfifferlingen 

12 € 

 

Gebratene Wildfang Garnelen mit Gazpacho Vinaigrette, Passionsfrucht & Ingwer 

22 € 

 

Curry von Linsen & Spargel mit Limonenblättern & Korianderöl 

20 € 

 

Kleine Trüffelpasta mit jungen Spinat & gebratenen Kräutersaitlingen 

21 € 

 

Ravioli von der Feige mit Trüffelrahm, Pinienkernen & wilden Brokkoli 

22 € 

 

 

 

 

 

 

 



Restaurant ZEIT|GEIST 

 

Hauptgänge 

 

Junges Gemüse in Olivenöl gegart mit Pfifferlings Risotto & Parmesan 

25 € 

 

Unser Wagyu Burger mit BBQ Sauce, Wildkräutern, Kristall Bun & geschmorter Zwiebel 

24 € 

 

Glasiertes Kabeljaufilet mit jungen Karotten, Orangenbutter & Ingwer 

33 € 

 

Dry Aged Rinderrücken mit BBQ Aromen, geschmorter Zwiebel & wildem Brokkoli 

35 € 

 

Filet vom Rind mit Trüffeljus, jungen Lauch, gebratener Gänseleber 

46 € 

 

Glasierter Kalbsrücken mit Pfifferlingen, Spitzkohl & Nussbutter 

38 € 

 

 

 

Sattmacher 

 

Gnocchi mit Parmesan 

6€ 

 

Kartoffelgratin 

6€ 

 

Steak Pommes mit Trüffel Mayo 

9€ 

 

Polenta – Taler 

6€ 

 

Geschmorte Kartoffeln 

6€ 

 

Taglerini mit Trüffelrahm 

9€ 
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Dessert & Käse 

 

Sorbetvariation nach Tagesangebot 

10 € 

 

Erdbeersalat mit Vanille, Limone & Vanillerahm 

12€ 

 

Haselnuss - Himbeer Törtchen mit Ivoire Schokolade & Himbeersorbet 

14 € 

 

Unser Cheesecake mit Yuzu, Salzkaramell, eingelegter Ananas & Five Spice 

15 € 

 

Karamellisierte Gewürzschokolade mit marinierten Erdbeeren, Vanille & Yuzu 

14 € 

 

Cremiges Yuzusorbet mit Yuzu - Sake aufgegossen 

16€ 

 

Auswahl an gereiften Rohmilchkäsen mit Feigensenf, Früchtebrot & Walnüssen 

16 € 

 

 


