
Aperitif
 

 

Haus Aperitif 

Likör mit Haussekt 

8,50€ 

 

Blanc de Pinot Noir 

Sekt | brut 

Weinmanufaktur Weingarten 

8€  
 

Théophile Blanc 

Champagner | brut 

Louis Roederer, Reims 

14€ 

 

Japanese Refreshment 

Yuzu | Sake  

10€ 
 

 

 
 
 

Edelmann Rose alkoholfrei 

Durbacher Winzer EG 

7€ 

 

Sherry Colosia 

medium | dry 

6,50€ 

 
 

Théophile Rosé 

Champagner | brut 

Louis Roederer, Reims 

15€ 

 
Vermut 

Catalonien, Spanien 

7,50€ 
 

 

 

Unser Überraschungsmenü 

4 Gang  80€ | Weinreise 4 Gang 36€ 

6 Gang  99€ | Weinreise 6 Gang  54€ 

8 Gang  119€ | Weinreise 8 Gang 72€ 

 

Der Einstieg 

Rinderfilet 

Roh Mariniertes Rinderfilet 

Gehobelte Gänseleber | Parmesan | Haselnuss 

26,50€ 

 

Feldsalat 

Marinierter Feldsalat 

Ziegenkäse | Feige | Walnuss 

20€ 

 

Kürbis 

Kürbissuppe 

Wildfang Garnele | Anis | Jalapeño 

20€ 

Wildlachs 

Marinierter Wildlachs 

Wakame Salat | Vanille Öl | Radieschen 

26,50€ 

 

Tafelspitz 

Glasierter Kalbstafelspitz 

Kürbis | Kernöl | Ingwer 

24€ 

 

Ravioli 

Glasierte Feigen Ravioli 

Trüffel | Entenbrust | Pinienkerne 

26€ 

 



Der Hauptakt 

Rind 

DRY AGED Rinderrücken 

Süßkartoffel | Zwiebel | wilder Brokkoli 

35€ 

 

Linsencurry 

Curry von grünen Linsen 

Papaya | Grüner Spargel | Limonenblatt 

20€ | 25€ 

 

Rinderfilet 

Glasiertes Rinderfilet 

Lauch | Gebratene Gänseleber | Trüffeljus 

46€ 

 

Kabeljau 

Geflämmter Kabeljau 

Karotte | Orangenbutter | Ingwer 

25€ | 35€ 

 

Wagyu Burger 

Knuspriges Kristall Bun & Wagyu Paddy 

Trüffel Mayo | Cheddar | BBQ Aromen 

24€ 

 

Taglerini 

Taglerini in Trüffelrahm 

Cardoncelli  | Onsen Ei | Junger Spinat 

21€ | 26€ 

Sattmacher 

Gnocchi | Parmesan 

6€ 

 

Kartoffelgratin | Schnittlauch 

6€ 

 

Steak Pommes | Mayonnaise 

9€ 

 

Polenta | Zitrone 

6€ 

 

Kartoffel | Meersalz 

6€ 

 

Taglerini | Trüffelrahm 

9€

Das süße Finale

Französische Käseauswahl 

Auswahl an gereiften Rohmilchkäsen 

Feigensenf | Trauben | Walnuss 

16€ 

 

Yuzusorbet 

Cremiges Yuzusorbet 

mit Yuzu - Sake aufgegossen  

16€ 

 

Creme Brûlée 

Karamellisierte Vanillecreme 

Ivoire | Zitrusfrüchte | Anis 

12€ 

Erfrischung 

Sorbets nach  

Tagesangebot & Saison 

10€ 

 

Haselnuss Törtchen 

Haselnuss - Himbeer Törtchen 

Ivoire Schokolade | Himbeersorbet 

14€ 

 

Cheesecake 

Cheesecake mit Yuzu 

Salzkaramell | Ananas | Five Spice 

15€

 

 


