®

,» Lurmiberg Menii*

Amuse bouche
Xk kK k

Junge Blattsalate mit geschmolzenen Tomaten

und Zuckerschoten
Xk k x X

Gefiillte Poulardenbrust

mit Rotweinjus und feinen Nudeln
R R

Creme brulee mit 1V anilleeis und Friichten

34,- EUR pro Person

»Walzbach Menii*

Amuse bouche
Xk kK%

Schanmsuppe von Schwarmwurzeln

mit Krauterravioli
M-

Sanft geschmorte Kalbsschulter
mit Dijon- SenfsofSe, jungem Gemiise und handgeschabten Spaitzle

%k K k%

Tortchen und Sorbet von der Quitte

39,- EUR pro Person
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o Friihlings- Menii

Amuse bouche
Xk Kk kX

Schanmsuppe vom Knollensellerie

mit Gemiiseroulade
* Kk K ¥

Kross gebratenes Filet vom Flufizander auf Curryrisotto

mit Chablisschanm
M-

Keule vomr Kraichganer Reh mit Rahmwirsing
und handgeschabten Spéitzle

%k K k%

Terrine von zweierlei 1 alrhona- Schokolade
m Baumbkuchenmantel mit Birnenragout

47,- EUR pro Person

,,Badisches Menii“

Amuse bouche
* Kk k¥

Badische Griinkernsuppe
mit Markklofchen

kk kR X

Filet vom Bachsaibling anf Kiirbispiiree

mit Rieslingschanm
koK Gk kK

Scheiben vom Ochsenfilet
mit SpatburgundersofSe, jungen Karotten und Schupfnudeln

* Kk ¥k

Ofenschlupfer mit Vanillesofse und V anilleeis

51,- EUR pro Person

2.
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wHochzeitsmenii

Amuse Bouche
MV

Galantine vom Stubenkiifen mit Zuckerschoten

und Blattsalaten
R

Gebratenes Filet von der Meerdsche
auf Auberginen- Piiree

Rk kK X

Kalbsriicken im Gangen unter der Krduterkruste

mit krdftiger Jus und Rabmpolenta

koK Gk kK

ZLweierlei Parfait von der Valrhona- Schokolade
mit 1V anillesabayon

53,- EUR pro Person
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o Winger Menii*

Amuse Bouche
MV

Gemiiseterrine mit gebratenen Riesengarnelen

und miilder Avocadocreme
R

Essenz vom Kraichganer Reh mit Pilznocken
* Kk K ¥

Gebratenes Kabeljanfilet

it geschmortem Chicoree und Chablisschaum
* kKKK

Gefiillter Kalbsriicken mit Rotweinjus
Romanesco und handgeschabten Spaitzle

R R

Leichtes Topfentirtchen mit eingelegten Birnenspalten

62,- EUR pro Person

Giiltig bis Friiljahr 2009



o Walk’sches Haus Menii“

Amuse Bouche
MV

Jakobsmuschel- Terrine im Cous- Cous Mantel

mit Blattsalaten
Xk k% ¥

Entencosommeé mit Entennocken
* Ok kX K

An der Grte geschmortes Seetenfelfilet anf mediterranem Genriise
Xk Kk %k

Sorbet vom Pfirsich

* kK kX

Heimischer Rinderriicken im Ganzgen gebraten mit Spéatburgunderjus,
Rarotten und handgeschabten Spdtzle

Rk Ok kK

Schokoladentarte mit Rosmarineis und 1V anilleschanm

71,- EUR pro Person
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Gala Menii*

Amuse Bouche
Xk Kk kX

Dreierle: von der Gdanseleber

mit Feigenbrioche
koK Gk kK

Schanmsuppe von exotischen Friichten

und Gewiirzen mit Hummerspiels
Xk Kk %k

Filet vom Loup de mer anf Estragonrisotto

mit Chablisschaum
%Ok Kk K K

Ralbsfilet im Mangoldmantel
mit Triiffeljus und Kartoffelronlade

R

Dessertvariation ,,Walk sches Haus

88,- EUR pro Person
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Biiffet Nr.1

Vorspeisen

Terrine von Zander und Lachs mit DillsofSe
Feinste Raucherfische mit Apfel-Korianderdipp
Badisches Schéufele auf Kartoffelsalat
Marinierte T afelspitzscheiben mit Pommery- Senfsofse
Vegetarische Champagner-Curryterrine mit gelben 1insen und Zuckerschoten
Ente im Ganzen anfgesetzt
Melonenschiffchen mit Ranchschinken
Meeresfriichteterrine mit Safrancreme
Auswahl von eingelegtem Grillgemiise
Verschiedene Blattsalate und Gonrmetsalate
Feinste Salatsofien und Cremes
Partybritchen, Nussbrot, 1 ollfornschnitten

Hauptgang
(wird serviert)

Wiiblen Sie Ihren Hanptgang ans den Meniivorschldgen aus, wir beraten Sie gerne.

Dessertbiiffet ,,Walk “sches Haus

Topfenstrudel mit Melonensorbet
Eisbombe und hausgemachte Eis- Spezialititen
weifSes und brannes Pralinenmousse
Beerenterrine im Joghurtmantel
Kaffeemousse im Baum#kuchenmantel
Mousse von Banane und Kokosnuss

Fruchtsalat Walk “sches Hans
Preis pro Person obhne Hauptgang:

42, EUR
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Biiffet Nr. 2
Vorspeisen

Im Ganzen gebratenes Perlhubn anfgesetzt
Lachstatar mit Creme Fraiche und Limonen-Olivenol angemacht
Gebackene Meeresfriichtekrusteln auf siif§-saunrer-Sofse
Hansgeberzter Lachs mit Honig- Senfsofse
Shrimpscocktail mit Ananas
Scheiben von der gefiillten Entenbrust
Tomaten- Ruccolaparfait mit Frischkdse und gebratenem Flusszander
Poularden- Wan Tan mit Apfel-Chilisofse
Rosa gebratene Kalbsriickenscheiben
Vegetarische Geniiseterrine mit Korianderdipp
Verschiedene Gonrmetsalate

Feinste Salatsofsen, Partyrad, Walnuss-Feigenbrot und Baguette

Suppen

Rinderkrafthriihe mit Gemiisestrudel

Hauptgang
(wird serviert)
Wiblen Sie Ihren Hauptgang ans den Meniivorschldgen aus, wir beraten Sie gerne.

Badisches Dessertbiiffet

Ofenschlupfer mit 1 anille und Mandeln
Eisbombe und verschiedene Sorbets
weifSes und brannes Pralinenmounsse
Schokoladenflammeri mit Moccasofse

Tiramisu und Baum#knchenterrine mit Erdbeermousse
Mousse von Passionsfrucht und Pistazien
Gebackene Orangen- GriefSknidel mit warmer 1V anillesofSe
Fruchtsalat Walk “sches Hans

Preis pro Person obne Hauptgang:

51,-- EUR
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